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Urban Farming 9
Die Landwirtschaft kehrt in die Stadt zurtick

Im siebten Stock wiachst frischer Salat

Die Ziircher Firma Urban Farmers betreibt in Den Haag die grosste Farm Europas, die auf einem Hausdach gebaut
ist. Die Griinder sind tiberzeugt: Dem Modell gehort die Zukuntft.

VON KONRAD STAEHELIN (TEXT)
UND ANNABELLA STIEREN (FOTOS)

er in der Migros

oder im Coop in

der Ziircher Innen-

stadt einen Kopfsa-

lat erwirbt, dessen

Kauf ist mindestens
einen halben Tag alt. Doch mdglich wé-
ren auch ein paar Minuten. Dazu wiir-
de das Frischelabel aber nicht «Miini
Region» (Coop) oder «Aus der Region,
fiir die Region» (Migros) heissen. Son-
dern «Miin Block» oder «Aus dem Quar-
tier, fiir das Quartier».

In Zukunft soll ein Teil der Ernih-
rung fiir die urbane Bevolkerung mit-
ten aus der Stadt stammen. Bisher Do-
mine der stddtischen Freizeitgirtner,
sollen bald Salat und Tomaten, ja sogar
Fische, industriell auf den Dichern der
Metropolen produziert werden. Urban
Farming heisst das auf Englisch, Land-
wirtschaft in der Stadt also.

Vorreiter des Trends sind Schweizer
Unternehmer. «Urban Farmers» nennen
sie sich, der Hauptsitz liegt in Ziirich-
West. Die Griinder hoben es 2011 als
Spin-off der Ziircher Hochschule fiir An-
gewandte Wissenschaften (ZHAW) aus
der Taufe. «<Wir haben weltweit keine
ernstzunehmende Konkurrenz», sagt ei-
ner von ihnen, Andreas Graber. Bevor
er die Firma griindete, arbeitete er als
Umweltwissenschafter an der ZHAW.

«Eigentlich beantworten wir im Mo-
ment keine Presseanfragen», sagt
Graber. «Wir wollen unsere Zeit voll in
die Eroffnung unserer nichsten Dach-
Farm in Diibendorf investieren.» Nichs-
ten Herbst soll es so weit sein. Die An-
baufldche auf dem Areal der ehemaligen
Seidenzwirnerei Zwicky wird rund 1000
Quadratmeter betragen, knapp ein Drit-
tel eines Fussballfelds. Die Diibendorfer
Farm wird das zweite Grossprojekt von
Urban Farmers sein.

Bioprodukte vom Flachdach

Das erste ist noch ein Stiick grosser,
die «Nordwestschweiz» hat sie besucht:
Im Wohnviertel Moerwijk im niederldn-
dischen Den Haag glitzert auf dem
Dach eines imposanten Betonklotzes
ein Gewdchshaus. Frither produzierten
Angestellte des Technologie-Giganten
Philips hier Fernseher und Telefone.
Heute haben sich im zweiten Stock
Kiinstler eingemietet, dariiber lassen
junge Minner mit Migrationshinter-
grund im Fitnesscenter oder beim Kick-
boxen die Energie raus.

Ganz oben im siebten Stock schaut
der Besucher selbst bei wolkenverhan-
genem Himmel gern durch die Glaswan-
de auf die 500 000 Einwohner zihlen-

Noch teuer, garantiert frisch: Tomaten
vom Block nebenan:

de Stadt. 40 Meter unter ihm radeln die
Holldnder einer Gracht entlang, in der
Ferne glitzern die Geschiftstiirme. Die
Regierung sitzt zweieinhalb Kilometer,
der internationale Strafgerichtshof drei
Kilometer entfernt in Sichtweite.

Schon sei es, mit dieser Aussicht zu
arbeiten, sagt Paul Jeannet. Aufgewach-
sen in Genf, arbeitete der 24-Jdhrige bis
im Sommer in Basel fiir die Urban Far-
mers. Dort steht auf dem Lokdepots
auf dem Dreispitz eine Pilotanlage. Zu
klein, um Gewinn abzuwerfen, arbei-

ten dort vor allem studentische Mitar-
beiter und Praktikanten. Ein Teil der
Produkte war eine Zeit lang auch in der
Migros zu haben.

Jeannet soll mithelfen, dass ab kom-
mendem Sommer erstmals eine Anlage
der Firma schwarze Zahlen schreibt.
Knapp 2000 Quadratmeter umfasst das
Projekt in den Niederlanden, die jahrli-
che Produktion betrdgt 45 Tonnen Ge-
miise und 19 Tonnen Fisch.

Eine Fischzucht auf einem Fabrik-
dach? Das Konzept heisst «Aquaponics».
Das ist nicht neu, aber noch nie in die-
sen Dimensionen inmitten einer Gross-
stadt umgesetzt worden. Eine Etage un-
ter dem Gewdachshaus wachsen in Tanks
Tausende Tilapia-Fische heran. Schwiil
ist es dort und laut, weil tiberall Wasser
plitschert. Durch Atmung reichern die
Fische das Wasser mit Stickstoff, Phos-
phor und Kalium an, wichtige Diinge-
stoffe fiir die Pflanzen {iber ihnen. Das
hochgepumpte Wasser, das diese nicht
aufnehmen, fliesst zu den Fischen zu-
riick und ist sauerstoffreich.

Es ist ein Kreislauf, der massiv Res-
sourcen spart: Bis zu 90% weniger Was-
ser wird eingesetzt, bis zu 10% weniger
Diinger ausserdem. Je nach Wetter und
Tageszeit unterstiitzen LED-Lampen die
Sonne beim Bescheinen von Tomaten,
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Gurken und Salat. Anderes Gemiise soll
bald folgen. Komplett «bio» all das, ge-
spritzt wird nicht. Die Urban Farmers
bekdmpfen die Schidlinge mit deren na-
tlirlichen Feinden statt mit Chemie.

«Ich habe keine Kinder. Aber ich fiihle
mich, als wire diese Anlage hier mein
Baby», sagt Jeannet, als er durch die To-
matenstauden fiihrt. Spiter fasst er die
jungen Salatkopfe nicht einfach an, er
streichelt sie. «Manchmal weckt mich
die Anlage sogar in der Nacht. Wenn die

«Wir sind mehr als doppelt
so teuer als die Konkurrenz,
dafiir sind unsere Produkte
viel besser.»

Paul Jeannet Urban Farmers

Systeme feststellen, dass etwas nicht in
Ordnung ist, geht auf meinem Handy
der Alarm los. Zuerst iiberpriife ich alle
moglichen Werte von zu Hause aus via
Handy. Wenn wirklich etwas nicht
stimmt, muss ich nachts herpedalen.»
Denn so natiirlich die Produkte am
Schluss sind: In der Fabrik steckt mas-
senweise Technik. Der Einfall des Son-
nenlichts, die Wassertemperatur fiir
die Fische, der Stickstoffgehalt im Diin-
gewasser, alles wird gemessen. Jeannet
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driickt das so aus: «Wir wissen {iber je-
den einzelnen Tropfen Wasser Be-
scheid. Ich verbringe einen grossen Teil
meiner Arbeitszeit am Computer.»

«Die Hollinder sind geiziger»

Im Moment kommen die Kunden
noch vorbei, um die Ware zu kaufen.
Ein grosser Teil geht ausserdem an Res-
taurants. «Wir sind mehr als doppelt so
teuer als die Konkurrenz, dafiir sind
unsere Produkte viel besser», sagt Jean-
net und driickt einen Salatkopf in der
Hand zusammen, dass es kracht. «So
muss frischer Salat klingen.» Firmen-
griinder Graber sagt: «In den Nieder-
landen hat die Etablierung unserer Ver-
markung nicht so schnell geklappt, wie
wir uns das erwiinscht haben. Die Hol-
lander sind geiziger als die Schweizer.»

2,7 Millionen Euro hat das Projekt Den
Haag gekostet, insgesamt haben Urban
Farmers schon rund 10 Millionen inves-
tiert. «Bisher hat noch niemand bewie-
sen, dass man mit unserer Methode Geld
verdienen kann», sagt Graber in der
Uberzeugung, dies bald zu iAndern. Der
Wunsch ist, dass in Zukunft ein Fiinftel
aller Nahrungsmittel in der Stadt produ-
ziert werden. Sollte das klappen, die Ur-
ban Farmers hitten als Pioniere ihren
Platz in den Geschichtsbiichern sicher.

«Die Stadter wollen wissen, woher ihr Essen kommt»

Trendforscher Stefan Pabst

sagt, warum der Anbau von
Nahrungsmitteln in der Stadt
schon bald ein wichtiger Teil der
Versorgung sein konnte. Und
welche technologischen Voraus-
setzungen es dazu bracht.

Stefan Pabst, im Westen haben wir
doch alle genug zu essen. Trotzdem
wollen Firmen wie Urban Farmers
neue Anbauflichen schaffen. Wo liegt
das Problem?

Stefan Pabst: Wo frither unser Essen
wuchs und wir gleich daneben wohnten,
existieren heute Millionenstidte. Wachsen
die Stidte, wichst die Distanz zwischen
Konsument und Produzent, sowohl raum-
lich als auch kulturell. Einerseits ist das
System weder o©kologisch noch 6kono-

misch, weil die Transportwege sehr weit
sind. Andererseits fiihlt sich der Konsu-
ment von der Produktion entfremdet.
Schauen Sie, wie wichtig den Stidtern
heute Label wie «Us de Region» sind. Auf
dem Land ist dieses Bediirfnis gestillt. Ge-
nerell entwickeln die Menschen immer
mehr Bewusstsein fiir die Produktion der
Giiter, die sie konsumieren. Sie wollen
wissen, woher ihr Essen kommt.

Deswegen sollen die Tomaten jetzt
wieder in unmittelbarer Ndhe der
Stadtbewohner wachsen. Das ist doch
nur Selbstverwirklichung fiir die paar
wenigen, die es sich leisten konnen.
Bislang findet das Gértnern in Mikrokos-
men statt, es ist ein Privileg von gut situ-
ierten Stadtbewohnern. Aber sobald sich
die Industrialisierung mit einem funktio-
nierenden Geschiftsmodell durchgesetzt
hat, kann der Anbau von Nahrungsmitteln
in Stidten zu einem relevanten Teil der

«Viel hangt davon
ab, wie unsere
Mobilitat in Zukunft
aussehen wird.»

Stefan Pabst Forscher beim
Think-Tank Wire

Versorgung werden. Ein Aspekt ist die
technologische Entwicklung. Kostengiins-
tige und energieeffiziente Beleuchtung
spielt beispielsweise eine wichtige Rolle.

Unsere Ernihrung hingt von der
Gliihbirnenbranche ab?

Nicht allein. Viel hdangt auch davon ab, wie
unsere Mobilitit in Zukunft aussehen wird.
Die nichsten fiinf Jahre werden mit Elekt-
romobilitit und selbstfahrenden Autos
grosse Umbrtiche bringen. Es ist ein Szena-
rio denkbar, in dem Berufstitige wieder
ausserhalb der Stidte wohnen. Das wire
attraktiv, wenn selbstfahrende Kabinen sie
zur Arbeit transportieren wiirden. Die Ent-
wicklung der Elektromobilitét ist fiir Urban
Farming deswegen wichtig, weil heute der
Anbau von Nahrungsmitteln in Ballungs-
zentren mit der Luftverschmutzung zu
kidmpfen hat. Sollten aber Verbrennungs-
motoren seltener werden, wire die Luft in
den Stddten sauberer.

In diesen Urban-Farming-Fabriken
steckt haufenweise Hightech. Wie geht
das damit zusammen, dass viele «back
to the roots» wollen, zuriick zur Na-
tur?

Wir erleben immer wieder, dass alternative
Ideen global kommerzialisiert werden.
Schauen Sie ins Silicon Valley: Der ganze
Sharing-Gedanke ist urspriinglich ein Kon-
zept kleiner Kommunen. Jetzt setzt Uber
mit diesem Geschéftsmodell Milliarden um.

Wenn die Konsumenten nicht haupt-
sichlich reiche Hipster aus dem Wes-
ten sein miissen, woher kommt dann
der Wandel?

Ich tippe auf China und Afrika. Dort ent-
stehen laufend neue Stidte. Die Architek-
ten konnen Urban-Farming-Fabriken in
die Planung einbinden. Das ist in London,
New York oder Berlin nicht mehr im gros-
sen Stil moglich. Diese Stidte sind gross-
tenteils zugebaut. (ks
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